
Omelette aux fines herbes 
Pommes grenailles au romarin et ail 

Courge glacée    

Burger de brocoli et fromage 
Quinoa multicolore 

Rosettes de brocoli et chou-fleur  

Blanquette de légumes 
Riz Pilaf 

Carottes Vichy 

Escalope de soja panée 
Boulgour 

Poivrons sautés  

 

9.00 

« VÉGÉ » 

 

Ragoût de chevreuil OU protéine végétale 
Spaetzlis sautés  

Chou-rouge braisé, marrons glacés, poire pochée et courge rôtie  

M
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Suprême de poulet jaune (F) OU protéine végétale 
Risotto aux bolets  

Potimarron en persillade et échalotes confites 
 

Osso bucco de veau (CH) gremolata OU protéine végétale 
Polenta bramata  

Fenouil en croute de sésame et poireaux gratinés  

Sauce napolitaine 
Ou 

Sauce du jour  
 

Sauce napolitaine 
Ou 

Sauce du jour  
 

Sauce napolitaine 
Ou 

Sauce du jour  
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 Lasagne au bœuf (CH) OU végétarienne 

Sauce napolitaine 
Ou 

Sauce du jour  
 

 Dos de cabillaud OU protéine végétale 
Sauce vierge à la grenade  

Orge façon pilaf 
Poivrons étuvés et céleri glacé au curcuma 
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Sauce napolitaine 
Ou 

Sauce du jour  
 

Prix en francs suisses, 8,1% TVA incluse 

9.00 Napoli 7.00 / Jour 8.00 
 

CH
F  

« MENU DU JOUR » « PASTA » 

Moyens de paiement acceptés: cartes bancaires, PostFinance, TWINT, sans contact, cash 

MENUS DE LA SEMAINE 
Du 7 au 11 octobre 2024 


